MENU
SEMINAIRES

Faltes votre choix parmi la
sélection ci-dessous. s
Choix unique pour le groupe

. N ,;'-' o
ENTREES
@ Velouté de champignons et chantilly -
@ Le Téméraire (Chaud-Froid saumon fum.é.et frais, petits Ig’gumes) -

@ Le Henri IV (Chaud-Froid volaille, petits [égumes)

@ Cabillaud en écaille de chorizo

@ Salade fermiére et son ceuf mollet, Maroilles chaud

@ Paté en croute artisanal & salade

PLATS

@ Filet mignon de porc en crolte et sauce Marailles, grenailles et Iégumes

@ Jarret d'agneau au thym, gratin dauphinois et Iégumes verts
@ Ballotin de cabillaud au jambon de pays et son riz parfumé
@ Filet de canette sauce poire ou péche, gratin Sarladais légumes

DESSERTS

@ Salade de fruits de saison et sa madeleine
@ Entremet 3 chocolats

@ Tarte tatin et sa glace vanille

@ (afé ou thé gourmand

Vin - eau plate et gazeuse - café ou thé

OPTIONS :

@ Kir pétillant mare ou cassis (+ 4,20€)
@ Coupe de champagne (+ 7,00€)
@ Assiette 3 fromages (+ 3,00€)
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CONDITIONS GENERALES

« Votre sélection devra nous étre

retournée au plus tard 10 jours avant la
date de la visite.

- Délai pour le nombre définitif de repas
: 3 jours avant la visite

« Les repas commandés seront facturés
en totalité.

Nous vous remercions vivement de
votre compréhension
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