MENU
SEMINAIRES

Faltes votre choix parmi la
sélection ci-dessous.
Choix unique pour le groupe

ENTREES

@ Tartare de Betteraves rouges (V)

@ Le Téméraire (Chaud-Froid saumon fumé et frais, petits [égumes)

@ Cabillaud en écailles de chorizo

@ Salade fermiere, son oeuf mollet et ses toasts au Maroilles chaud

@ Paté pantin et salade

PLATS

@ Filet mignon de porc sauce au Maroilles, pommes de terre grenailles et ses petits [égumes
@ Supréme de volaille, sauce crémeuse aux girolles, gratin de pommes de terre et ses Iégumes verts

@ Ballotin de cabillaud, fondue de poireaux et son riz parfumé
@ Cote de cochon facon grand meére, gratin Sarladais légumes
@ Quinoa rouge aux légumes, sauce curry et lait de coco (V)

@ Pavé de rumsteack mariné a Iéchalote, pommes paillason et ses petits légumes verts

DESSERTS

@ Salade de fruits de saison et sa madeleine
@ Moelleux au chocolat et sa creme anglaise
@ Tarte tatin et sa creme épaisse

@ Café ou thé gourmand

@ Sablé crémeux au chocolat praliné

Vin en bouteille - eau plate et gazeuze - café ou thé

OPTIONS :

@ Kir pétillant mdre ou cassis (+ 4,20€)
@ Coupe de Champagne (+ 7,00€)
@ Assiette 3 fromages (+ 3,00€)

i Grae Guemre 0322835414
peronee - Tiiepwal [Somme  resggroup@historial.org

CONDITIONS GENERALES

« Votre sélection devra nous étre retournée
au plus tard 10 jours avant la date de la
visite.

« Délai pour le nombre définitif de repas :
3 jours avant la visite

« Les repas commandés seront facturés en
totalité.

Nous vous remercions vivement de votre
compréhension

Photos non contractuelles



